


возможности посещения родителями помещения для приема пищи (столовой). В 
составе комиссии может быть от двух до трех человек.  
2.6. Посещение помещения (столовой) для приема пищи в МОУ Архангельская 
СШ комиссией осуществляется самостоятельно. Сопровождающий из числа 
сотрудников образовательной организации может присутствовать для дачи 
пояснений об организации процесса питания, расположении помещений и пр. при 
наличии возможности для присутствия. 
2.7. По результатам посещения помещения (столовая) для приема пищи в МОУ 
Архангельская СШ законный представитель делает отметку в Графике посещения 
помещения (столовой) для приёма пищи. Комиссии должна быть предоставлена 
возможность оставления комментария (предложения, замечания) об  итогах 
посещения в Книге посещения помещения (столовой) для приема пищи (прошитой, 
пронумерованной и скрепленной подписью директора и печатью образовательной 
организации) (Примерная форма книги — Приложение № 2). 
2.8. Возможность ознакомления с содержанием Книги посещения помещения 
(столовая) для приема пищи должна быть предоставлена органам управления 
образовательной организации и комиссией обучающихся по их запросу. 
2.9. Предложения и замечания, оставленные законными представителями в Книге 
посещения помещения (столовая) для приема пищи, комиссией подлежат 
обязательному учету органами управления образовательной организации, к 
компетенции которых относится решение вопросов в области организации 
питания. 
2.10. Рассмотрение предложений и замечаний, оставленных комиссией в Книге 
посещения помещения (столовой) для приема пищи, осуществляется не реже одного 
раза в месяц компетентными органами образовательной организации (комиссией или 
советом по питанию и прочими органами) с участием представителей 
администрации образовательной организации, законных представителей 
обучающихся с оформлением протокола заседания. 
2.11. Книге посещения помещения (столовая) для приема пищи дополнительно 
ведется в электронном виде на сайте школы. 
 

1. Права законных представителей 
 
3.1. Законные представители обучающихся имеют право посетить помещения, где 
осуществляется реализация питания и прием пищи в составе комиссии. 
3.2. законным представителям обучающихся должна быть предоставлена 
возможность: 

  -наблюдать реализацию блюд и продукции меню; 
 - наблюдать полноту потребления блюд и продукции меню; 
 - ознакомиться с утвержденным меню питания на день посещения; 
 ознакомиться с информацией о реализуемых блюдах и продукции меню (о 

стоимости в рублях, фирменным наименовании продукции питания с указанием 
способов приготовления блюд и входящих в них основных ингредиентов, их весе 
(объеме),сведениях о пищевой ценности блюд); 

 - проверить температуру и вес блюд и продукции; 
 - реализовать иные права, предусмотренные законодательством о защите прав 

потребителей. 
 

 4. Заключительные положения 
 
4.1. Содержание Положения доводится до сведения законных представителей 
обучающихся путем его размещения в информационном уголке и на сайте школы 
МОУ Архангелькая СШ. 
4.2. Содержание Положения и График посещения помещения (столовой) для 



приема пищи доводится до сведения сотрудников помещения (столовой) для 
приема пищи. 
4.3. Директор назначает сотрудников образовательной организации, 
ответственных за взаимодействие с законными представителями в рамках 
посещения ими помещения (столовой) для приема пищи. 
4.4. Образовательная организация в лице ответственного сотрудника должна: 

 - информировать законных представителей обучающихся о порядке, режиме 
работы помещения (столовой) для приема пищи и действующих на ее территории 
правилах поведения; 

 - информировать законных представителей обучающихся о содержании 
Положения; 

 - проводить разъяснения и лекции на тему посещения законными 
представителями помещения (столовой) для приема пищи; 

 - проводить с сотрудниками помещения (столовой) для приема пищи разъяснения 
на тему посещения законными представителями помещения (столовой) для 
приема пищи. 

4.5. Контроль за реализацией Положения осуществляет директор школы и 
иные органы управления образовательной организацией в соответствии с их 
компетенцией. 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение №1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

График посещения помещения (столовой) для приема пищи 

 

Учебная 

неделя 

Завтраки, 

обеды 1-4 

классы 

Завтраки, 

обеды 5-11 

классы 

1 1 класс 5 класс 

2 2 класс 6 класс 

3 3 класс  7 класс 

   

35 класс класс 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение №2 

 

Книга посещения помещения (столовой) для приема пищи 

 

Комиссия в составе: 

1. _________________________________________________________________ 

2. _________________________________________________________________ 

3. _________________________________________________________________ 

представители ______ класса осуществили контроль качества организации 

питания в МОУ Архангельская СШ ___________________________202____ г. 

 

В ходе контроля обнаружено (ненужное зачеркнуть): 

1. Рацион питания соответствует / не соответствует утвержденному меню. 

2. Качество готовой продукции удовлетворительное / неудовлетворительное. 

3. Санитарное состояние зала столовой удовлетворительное / 

неудовлетворительное. 

4. Организация приема пищи учащимися удовлетворительное / 

неудовлетворительное. 

5. График работы столовой соблюдается / не соблюдается. 

6. Внешний вид сотрудников столовой опрятный / неопрятный, одежда на них 

чистая / грязная. 

7. Меню-дня вывешено / не вывешено. 

8. Меню-дня соответствует / не соответствует перспективному меню. 

9. Причина несоответствия ___________________________________________ 

_________________________________________________________________

_________________________________________________________________

_________________________________________________________________

_________________________________________________________________ 

 

 

В результате проверки также обнаружено: 

 

1 Температура первых 

блюд 

Более 70 градусов От 70 до 50 

градусов 

Менее 70 

градусов 

Температура вторых 

блюд 

Более 60 градусов От 60 до 45 

градусов 

Менее 45 

градусов 

2 Полновесность 

порций 

полновесны Не полновесны 

Масса по меню Масса по 

факту 

Холодная закуска    

Первое блюдо    

Второе блюдо    

Гарнир     

Напиток     



3 Визуальное 

количество отходов 

Менее 30 % 30%-60% Более 60% 

Холодная закуска    

Первое блюдо    

Второе блюдо    

Гарнир     

Напиток     

4  Спросить мнение 

детей (вкусно или нет) 

Если нет, то почему? 

Вкусно Не очень Нет  

Холодная закуска    

Первое блюдо    

Второе блюдо    

Гарнир     

Напиток     

5 Попробовать еду. 

Оценить. 

Вкусно Не очень Нет  

Холодная закуска    

Первое блюдо    

Второе блюдо    

Гарнир     

Напиток     

 

Замечания и предложения: 

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________ 

 

 

Подписи членов комиссии: 

 

________________ (_________________________________) 

________________ (_________________________________) 

________________ (_________________________________) 


